é @GASTHAUS BRAML
SCHON, DASS IHR DA SEID!

Bei uns dreht sich alles um Genuss und Geselligkeit.

Taucht ein in unsere Welt der regionalen Késtlichkeiten und lasst euch
von unserem Kuchenteam und den sorgfaltig ausgewahlten Gerichten
verwohnen. Von traditionellen Klassikern bis hin zu kreativen
Neuinterpretationen - wir haben fur jeden Geschmack etwas dabei.

Um euch stets die bestmogliche Qualitat anbieten zu konnen, mochten
wir einen Beitrag zur Unterstltzung unserer regionalen Wirtschaft
leisten und arbeiten weitestgehend mit Bauern

und Produzenten aus der Region zusammen.

TBRAUEREI
GRUND ZU FEIERN? PR“IEAR S AISON:

Ganz egal ob Taufe, Geburtstag
oder Hochzeit. Wir helfen euch
gerne dabei und verwohnen

euch und eure Gaste mit viel OBERTRUMMER
Liebe zum Detail. BI0O HERBSTBIER A
Unsere Gastraume laden zum prgre

Verweilen ein und im Sommer
konnt ihr gemutliche Stunden
im Gastgarten genieBen.

MONTAG | DONNERSTAG | FREITAG 11:30 — 14:30 UHR

g
Wer in der wohlverdienten Mittagspause neue Energie tanken will, kann sich
bei uns mit gesunden, abwechslungsreichen & herzhaften Speisen starken.

Neben unseren a la Carte Gerichten

gibt es wahrend der Woche unser Mittagsmenu bereits um
inklusive Tagessuppe oder hausgemachter Mehlispeise. ’

Unsere Mitarbeiter informieren euch gerne Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen.



Reh - Carpaccio 8,80€

nach Art des Hauses

Kraftige Rindsuppe

Nudeln 4,00€
Frittaten 4,20€
Kaspressknodel 4.80€
Knoblauchcremesuppe 4,50€

mit Créutons

& GAUMENFREUDEN

DAS BESTE AUS WALD UND WIESE

Wildpfandl 21,00€

Ragout von Reh, Hirsch und Wildsau // Krauterspatzle
// Kartoffelkroketten // Rotkraut

Rehbraten 23,90€
Wildsauce // Semmelknédel // Rotkraut // Preiselbeerpfirsich

Gebackenes Hirschkalbsschnitzel 19,90€
Blattsalate // Caesar - Dressing // Brotcroutons // Parmesan

Mamas Hasensuppe 11,90€
Semmelknodel // Preiselbeeren

Rotkraut 4,70€




%W DES HAUSES

Wiener Schnitzel
vom Schwein // Petersilienerdapfel

Cordon Bleu
von der Pute // Pommes frites // Preiselbeeren

Spezial Cordon Bleu

von der Pute // Kurbis - Kase - Speckfullung
/| Pommes frites // Preiselbeeren

Grillteller

von Schwein, Pute und Huhn // Pommes frites // GemuUse
// Dipsauce // hausgemachte Krauterbutter

Hausgemachte Berner Wiirstel
Pommes frites // gemischter Salat

Backhendlsalat

in KUrbiskernpanade auf Erdapfel - Gurkensalat
// Brotcroutons // Kernol

Mostviertler Rindfleisch
Petersilienerdapfel // Semmelkren

Gegrilltes Forellenfilet

vom Hadeyer aus Vestenthal

Mandelbutter // Gemuse // Petersilienerdapfel

Asiatischer Wok

mit Huhn in pikanter Mangosauce // knackiges Gemuse // Reis

Gemischter Salat

12,00€

14,00€

15,00€

14,80€

12,00€

13,00€

13,80€

18,80€

15,50€

4,70€



Vgl

Hausgemachte Spinat - Tascherl 12,80€

geflllt mit Spinat und Fetakase // Blattsalate
// Balsamicodressing // Dipsauce

Kurbis Gnocchi 12,80€

geschmorter Kurbis // Mozzarella // Kurbiskerne

AUF NACHFRAGE SERVIEREN
‘ WIR AUCH VEGANE GERICHTE

be'\ uns
ipt's ein

. \
Sp'\e\ezm’\me"'

(o)
FUR GROSSE ENTDECKER

Grillwurstel 6,80€
mit Pommes frites

Fischstabchen 6,80€
Petersilienerdapfel // Dipsauce

Kinderschnitzerl 7,00€

mit Pommes frites

Chicken frites 6,80€
mit Pommes frites

Portion Pommes 4,00€



Warmer Schokobrownie 8,00€
Buburuza Eis // Frachte // Mandelsplitter // Schlagobers

Eispalatschinke 750€
Frachte // Mandelsplitter // Schlagobers // Schokosauce

Palatschinken 6,50€

mit Marillenmarmelade

Mehlspeisen 4,50€
verschiedene Auswahl // taglich frisch

Saisonaler Buburuza Eisbecher 6,80€

ALLE UNSERE NASCHER
SIND HAUSGEMACHT!




KARTE

ALHOKOHLFREIE GETRANKE

Mineralwasser (Flasche)

G SPRITZTE

Gspritzter WeilB3 1/4 3,00€
Sommer Gspritzter 1/2 4,00€
SiBer G'spritzter 1/4 4,00€
Aperol G’spritzt 6,20€
Hugo 6,20€
Wildberry Lillet 6,20€

MOST UND SCHNAPS

Most 1/2 4.50€
gespritzt 1/2 4,00€

Schnaps 3,50€
Marille

Dorschbirne

Himbeere

Zwetschke

Blutorange

Weichsel

Nuss

Zitronenverbene

mit/ohne Kohlensaure 0,33ml 3,10€
Sodawasser/Mineralwasser
mit Zitrone 0,3ml 2,50€
0,5ml 3,40€
Hollersaft gespritzt 0,3ml 2,50€
0,5ml 3,40€
Cola, Cola light, Fanta, Sprite,
Almdudler, Eistee, Frucade 0,3ml 3,20€
0,5ml 4,50€
mit Soda 0,3ml 3,00€
0,5ml 4,00€
mit Leitungswasser 0,3ml 2,60€
0,5ml 3,60€
Flasche 0,33ml 3,50€
Urltaler Fruchtséfte
Apfel, Traube, Johannesbeere
mit Leitungswasser 0,3ml 2,70€
0,5ml 3,70€
mit Soda 0,3ml 3,10€
0,5ml 4,10€
Pago Fruchtsafte
Orange, Mango, Erdbeere,
Multivitamin, Marille
mit Leitungswasser 0,3ml 2,70€
0,5ml 3,70€
mit Soda 0,3ml 3,10€
0,5ml 4,10€
BIER
Kaiser Bier 0,2ml 3,50€
0,3ml 420€
0,5ml 4,80€
Bier der Saison 0,3ml 4,30€
0,5ml 4,90€
Radler 0,3ml 4.20€
0,5ml 4,80€
mit Soda 0,3ml 4,00€
0,5ml 4,40€
Weissbier Weihenstephan 0,5ml 4,90€
Alkoholfrei Weissbier Edelweiss (0 5m| 4,90€
Alkoholfrei Zipfer hell 0,5ml 4,80€

UNSERE EDLEN TROPFEN
FINDET IHR AUF DER
AKTUELLEN WEINKARTE

Empfehlung des Hauses

“Steirerbua” 2024

Weingut Tschermonegg
Sadsteiermark

1/8
4,40€




Do o]

IN EHREN
WEISSWEINE

Griiner Veltliner Hauswein
Weingut Mantler, Wagram

Gruner Veltliner “Holzgasse” 2023
Weingut Buchegger, Kremstal

Riesling “Kaiserstiege” 2023
Weingut Brundlmayer, Kremstal

Gelber Muskateller 2023
Weingut Mayr Vorspannhof, Kremstal

Cuvee “Steirerbua” 2024
Weingut Tschermonegg, Sudsteiermark

ROTWEINE

Zweigelt 2021
Weingut Schober, Wagram

Cuvee “Heideboden” 2020
Weingut Wendelin, Neusiedlersee

Blaufrankisch 2020
Weingut Feiler-Artinger, Neusiedlersee-Hugelland

St. Laurent 2021
Weingut Reinisch, Thermenregion

2,90€

4,40€

4,80€

4,80€

4,40€

3,00€

4,80€

4,40€

4,80€



a’ M/Wv KARTE

Braml’s Rindsgulasch 10,40€
mit Erdapfel

Wiirstl in Rindsgulaschsaft 7,50€
Frankfurter oder Debreziner 4,70€

Senf// Kren

Tellerfleisch 7,80€
Nudelsuppe // WurzelgemUse // gekochtes Rindfleisch

Saures Rindfleisch 8,80€
mit Kernél

Hausgemachtes Beuschl 7,20€
Saure Wurst 7,00€
Schinken - Kase - Toast 4,80€
Mostviertler Brettljause 9,00€
Fleischweckerl 4,20€

Kren // Gurkerl

DARFS NOCH EINES SEIN?

SEMMERL 0,90¢€
WECKERL 1,50€
SCHWARZBROT 0,50€

EIN STUCK GEBACK
IST BEI JEDER JAUSE DABEI




Vi P s

Einen GroBteil unserer Lebensmittel beziehen wir von Bauern

und Produzenten aus dem Mostviertel und Umgebung.

Dank ihnen kénnen wir unseren Gasten die besten Produkte aus der Region anbieten.

EIER

Bachner
Behamberg
&
Wagner’s Freilandeier
Weistrach

FISCH

Hadeyer
Vestenthal

MEHL &
GETREIDE

Reitbauer
Vestenthal

KRESSE

Oberaigner
Stadt Haag

MOST &
OBSTBRANDE

Mostheuriger Hansbauer
Krottendorf
&
Aichberghof
Haidershofen

ERDAPFEL

Biohof Pfeffer
Waldviertel
&
Miiller’s Hofkartoffel
St. Valentin

ENTE

Flrst
Gourmet - Gefligel
Vestenthal

BROT &
GEBACK

Béckerei Gegenhuber
Vestenthal

BEEREN

Lehners Berren
Stadt Haag

SAISONALES OBST
GEMUSE & KRAUTER

Gartnerei Stressler
Haidershofen
&
Familien und Bauern
aus der Umgebung

WURST &
FLEISCH

Fleischerei Menzl
Dorf an der Enns
&
Burgholzer
Behamberg

WILD

Jagerschaft
Haidershofen & Ennstal

EISCREME

Buburuza
Steyr

SAFTE

Urltaler Fruchtsafte
Ertl

ALLE WEITEREN
PRODUKTE

Transgourmet
Brauunion

Eskimo



